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ECOLE/CENTRE - Menu du 8 avril au 12 avril

Déjeuner
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Celeri Rave
Vinaigrette

Chou Blanc En
Salade Entree Du Jour

Veloute Petits Pois
Menthe

Carottes Rapees En
Salade Bio

Lasagnes Epinards
Et Ricotta

Boeuf Emince

Dos De Colin
Meuniere

Pizza Au Thon Et
Aux Champ.

Pane Fromage
Emmental

Choucroute
Poisson

Puree Poireaux
Pomme De Terre

Duo D'epinards Et
De Pomme De Terre

Risotto Champ. Et
Parmesan

Yaourt Nature Bio Camembert Bio Cantal Fromage Blanc
Nature Bio Coulommier

Pommes Gala
Rapees Bio

Clafoutis A La Poire
Et Ananas

Puree Pommes
Kiwis Maison Fruit De Saison Bio Puree De Pommes

Maison

En
tr

ee
 1

Pl
at

G
ar

ni
tu

re
Fr

om
ag

e
D

es
se

rt
 1



28/03/2024 18:08 e-Quilibre - La restauration maitrise

https://equilibre.transgourmet.fr/equilibreFront/editionMenu 1/2

ECOLE/CENTRE - Menu du 15 avril au 19 avril

Déjeuner
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade De Ble A La
Tomate

Salade Verte Aux
Pommes

Celeri Rave
Vinaigrette

Salade De Haricots
Verts Sauce Vgtte Betteraves Bio

Filet De Dorade A
La Vapeur

Couscous
Vegetarien Bio

Blanquette De Veau

Blanquette De
Poisson

Echine De Porc
Braise

Thon Plat

Omelette Aux Fines
Herbes Bio

Duo De Boulgour
Et De Carotte

Duo De Navet Et
Pomme De Terre

Puree De Choux
Fleur Et De Pomme

De Terre
Duo Riz Creole Et

Fenouil

Fromage Blanc
Nature Bio Beaufort Aop Fromage Du Jour Brie Bio Mimolette

Fruit De Saison Bio Gateau De Savoie Fruit De Saison Bio Puree De Pommes
Maison Banane Bio
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