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QUE FAIRE AU JARDIN
EN AOUT ?

Les arbres, arbustes et arbrisseaux

- Taillez les arbustes a floraison printaniére mais
c'est la derniere ligne droite.

- Taillez les arbustes a feuilles (troéne, charmille...).
C'est en principe une taille de rectification ; la
derniére a été faite en juin.

- Faites une taille de floraison des rosiers jusqu'en
septembre. Les rosiers refleurissent si la taille des
branches défleuries est faite en continu.

Tous les types de rosiers sont concernés comme les
fameux rosiers couvre- sol qui sont faciles
d'entretien.

- Ne faites rien sur les arbustes a floraison estivale
car leur taille sera prévue d'octobre a mars

prochains.

HORTENSIA

- Valorisez les déchets de taille. Les déchets
d'élagage des arbres ou de taille des arbustes sont
déchiquetés ou broyés, puis servent comme paillis
ou deviennent du BRF (Bois Raméal Fragmenté).

Infos du mois : le Bois Raméal Fragmenté (BRF)

Un broyage spécifique de branches de feuillus d'un
diametre inférieur a 7 cm correspond au fameux BRF
(Bois Raméal Fragmenté).

L'épaisseur du broyat est inférieur a 4 mm. La part
des résineux peut cependant représenter 10 a 20%.

La « fraicheur » est importante : les branches
taillées sont broyées dans la semaine et l'épandage
doit étre fait le jour qui suit.

Le BRF peut étre laissé en surface ou incorporé a la
griffe dans les premiers cm du sol. Il faut compter
30 litres par m2.

La période idéale est d'aofit a octobre car le sol est
encore chaud et « tres vivant » pour lancer la
décomposition du broyat.

La technique du BRF est tres efficace pour
(re)constituer les stocks d'humus du sol. Une faim
d'azote est souvent a craindre I'année qui suit.

BROYAGE DE DECHETS DE TAILLE

Le besoin de BRF ne doit pas justifier I'élimination
ou le massacre de haies, véritables refuges d'une

biodiversité auxiliaire du jardinier !




Arbres fruitiers et petits fruits

- Taillez en vert les arbres fruitiers ayant produit
(cerisiers, certains pruniers) ou qui vont produire
(pommiers, poiriers...). Pour les péchers, attendre

mars prochain.

- Taillez les cannes des variétés de framboisiers non
remontantes qui sont souvent completement
desséchées. Les nouvelles cannes de l'année des
variétés remontantes produisent depuis mi juillet et
produiront jusqu'en novembre en fonction des
especes.

- Taillez les pieds de casseilles, de cassis ou de
groseilles conduits en touffe. Les branches seches
sont coupées a ras. Les branches doubles sont
simplifiées.

La taille des jeunes rameaux en surnombre (bois
clair) seront coupés en novembre prochain car ils

peuvent étre bouturés pour multiplier les

différentes especes.

- Pour les ronces, attachez leurs nouveaux rameaux
trés vigoureux pour ne pas les blesser lors des

cueillettes ou des passages de la tondeuse.

- Repiquez les stolons bien formés des fraisiers tous
les 30 cm. Auparavant, préparez les plates- bandes
de fraisiers. Ameublissez le sol sur 30 cm en
apportant du compost mir ou du terreau. Déposez

un paillis de 1 cm d'aiguilles de pins ou de sapins.

- Pour améliorer la production de l'espace de petits
fruits, complétez les paillis de déchets verts du
moments (tonte, broyat de taille, plantes
indésirables...). Pour les fraisiers, les paillis
constitués d'aiguilles de pin ou de sapin limitent la

voracite des limaces et des escargots.

Quelques conseils pour protéger le verger et les

petits fruits !

-Enlevez les fruits non-cueillis des cerisiers ou des
pruniers et ceci par cueillette ou secouage des
branches. Ces fruits momifiés laissés sur l'arbre sont

sources de maladies pour l'année prochaine.

- Posez des bandes engluées autour des troncs pour
stopper la montée des cheimatobies femelles
(papillons non ailés). Fécondées par les males ailés,
elles pondent a proximité des bourgeons. Au
printemps suivant, les chenilles dévoreront les

jeunes feuilles.

PAPILLON MALE DE OPEROPHTERA BRUMATA ( CHEIMATOBIE OU
PHALENE BRUMEUSE) - (BEN SALE / FLICKR.COM)

- Contre les vers des fruits (carpocapses) des
pommiers, poiriers ou pruniers, enroulez des cartons

ondulés autour des troncs pour inciter les larves

descendantes a y former leurs cocons. Ils seront

brilés en novembre.

CARPOCAPSE DES POMMES ET DES POIRES

Pour en savoir + sur la taille et la plantation des arbres

fruitiers et des petits fruits : "Dossier plantation et

taille des arbres fruitiers et des petits fruits" sur la page

du Club.


https://www.strasbourg.eu/club-jardin-biodiversite
https://www.strasbourg.eu/club-jardin-biodiversite

Au potager

Comme cela vous était présenté depuis plusieurs années par Eric CHARTON, nous vous proposons d'organiser
votre potager en 4 grands espaces thématiques. Le choix des légumes ou des légumes-fruits suit une logique

gastronomique, tout en alliant le compagnonnage entre les différentes espéces cultivées.

* L'espace "Ratatouille” : tomates, poivrons, aubergines, courgettes, piments, plantes aromatiques, ails, oignons et
échalotes.

* L'espace "Potée" : carottes, poireaux, céleris, panais, navets, choux, concombres, cornichons, crosnes et
topinambours pour donner du volume.

e L'espace "Plat gros volumes” : pommes de terre, haricots verts nains et a rames, petits pois nains et a rames et
feves.

* L'espace "Soupe de courges” : toute la famille des Cucurbitacées sauf courgettes et concombres.

* Les salades, les radis, les blettes, les betteraves de différentes couleurs ou les navets ... occupent les parties

libres ou libérées des différents espaces.

Chaque année, vous déplacerez chacune de vos planches sur la planche suivante de gauche a droite : par exemple,

I'espace "Plats gros volumes" prendra la place de l'espace "Ratatouille” en année N+1 etc.
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Légende : Cultures en place

PLAN D'IMPLANTATION DU POTAGER - ERIC CHARTON

Espace "Plats gros volumes”

- Récoltez les pommes de terre tout le mois d'aoft
sans attendre obligatoirement le total dessechement

des pieds.

Ces légumes sont rentrés secs et en l'absence de
toute lumiére. Humides, ils pourrissent rapidement.
A la lumiére, ils verdissent et sont impropres a la

consommation.




Laissées en terre, les pommes de terre se conservent
mieux. Toutefois, les pieds peuvent "patater" en
refaisant de nouvelles petites pommes de terre qui
affaiblissent la premiere production. De plus, en cas
de fortes attaques de mildiou dues a de fortes pluies,
le champignon peut pénétrer dans le sol et
progresser vers les tubercules, les contaminer et
engendrer des pourritures brunes, notamment au

cours de la conservation.

Traditionnellement, les variétés de pommes de
terres sont jaunes. Nombreux sont les jardiniers a
opter pour des variétés roses ou violettes.

Apres la récolte des pommes de terre, repiquez les

salades.

- Ne semez plus de haricots a rame.

- Semez les haricots nains pour la derniere fois. Ils
levent rapidement car le sol est chaud et humide.
Buttez les haricots apres l'arrivée des premieres
vraies feuilles.

Apreés la dernieére récolte, les fanes sont cisaillées
sur place et les racines sont laissées en terre.

Apres quelques jours, repiquez laitues et chicorées,

ou semez mache ou radis d'hiver.

HARICOTS NAINS - CRISTINA.SANVITO / FLICKR.COM

- Pour occuper les plates-bandes vides, repiquez les
salades tous les 30 cm et dans un sol bien
décompacté. N'oubliez pas de semer les salades
(chicorées et laitues) en pépiniére pour un repiquage

ultérieur.

Espace "Ratatouille

- Récoltez début aofit l'ail, I'oignon ou l’échalote.
Une fois arrachés, les plants sont laissés sur place
pour les faire sécher. Ils sont ensuite déposés dans
des cageots ou tressés, et enfin remisés au sec.
Eliminez les bulbes pourris et consommez en
premier les blessés.

L'espace étant libéré, repiquez des salades
(chicorées ou laitues d'automne) ou semez des radis

d'hiver ou des navets.

- Si vos pieds de tomate présentent des signes de
mildiou, arrachez les pieds aux tiges noires. Sur ceux
moins atteints, éliminez les feuilles malades puis
faites une pulvérisation avec du bicarbonate de

soude.

NECROSES NOIRATRES DUES AU MILDIOU SUR TOMATE

Les pieds de tomate arrachés sont remplacés par des
choux-raves, brocolis, chou-kale. La place libérée
sous tonnelle ou tunnel est semée de betteraves
rouges ou de carottes grelot (pousse tres rapide) et

surtout sera plantée de salades d'hivers.



- Tuteurez les pieds d'aubergine qui ont beaucoup de
feuilles et un retard dans la fructification, et les
pieds de poivron ou de piment qui se développent

tres bien.

- Supprimez les feuilles malades ou jaunies des pieds

courgettes. Les productions sont importantes.

Quelques conseils pour protéger l'espace

"Ratatouille” !

- Pour prévenir l'attaque des maladies, pulvérisez

ces légumes-fruits avec une décoction de préle

(dilution a 20%), ou d'extraits fermentés de

consoude ou d'ortie (dilution a 5 %). Ces derniers
peuvent étre versés a l'arrosoir aux pieds des
plantes (dilution a 20%).

- Pulvérisez les pieds de tomate peu affectés par le
mildiou avec du bicarbonate de soude (5 g par litre
d'eau + savon noir) bloque cette maladie.
Attention, son pouvoir asséchant peut affecter les
fleurs ; il faut les protéger avec un carton lors de

la pulvérisation.

Espace "Potée"

- Repiquez pour l'hiver des choux a fleurs (chou-
fleur, brocoli, romanesco), a feuilles (kale, palmier...)
et les choux de Bruxelles et ceci tous les 50/60 cm
en tout sens.

Repiquez les choux-raves ou les choux-navets tous
les 30 cm. Ils doivent pousser rapidement pour

éviter "de manger du bois".

- Eclaircissez les carottes a 5/10 cm et les panais a
15/20 cm. Ces légumes-racines sont récoltés a

besoin.

- Repiquez les poireaux jusqu'au 15 aotlt en fonction
des variétés (Bleu de Solaise, de Carentan,
Monstrueux d'Elbeuf...). Repiquez des plants de la
grosseur d'un crayon. "Habillez-les" en coupant la
moitié des racines et un tiers des feuilles. Pour avoir
des fiats blancs plus longs, les poireaux sont
enfoncés profondément grace a un plantoir.
Plusieurs semaines apres, ils seront buttés et paillés.

Complétez les paillis des plantations précédentes.

- Enrichissez de compost le sol des céleris-raves ou
des céleris a branches puis paillez. Les feuilles des
céleris les plus vieilles, souvent plus jaunes et a plat,

sont enlevées et déposées sur ou entre les rangs.

- Semez des betteraves rouges (Crapaudine, Noire
d'Egypte...) début aolit et des navets (Navet blanc,
boule d'or...) tout le mois d'aolit ou repiquez des
laitues d'automne. Les betteraves peuvent é&tre
semées en godets ou en plaque de semis. Ces semis
ou plantation permettent d'occuper les places libres

ou libérées de I'espace "Potée".
- Taillez les concombres (ou pas).

Quelques conseils pour protéger l'espace

"Potée" !

- Pour limiter les attaques de champignons,
pulvérisez avec une décoction de préle les
concombres, poireaux, carottes, panais ou céleris.
- Pour éviter la teigne ou la mouche du poireau, ou
la mouche de la carotte, mettez un filet anti-
insectes.

- Si les choux sont fortement attaqués par les
limaces en raison des pluies fréquentes, prévoyez
des techniques simples (cendre de bois, aiguilles

de pin ou de sapin) ou produits anti-limaces

autorisés en agriculture biologique.




Espace "Soupe de courges"”

- Pincez les rameaux des courges coureuses de la
3éeme a la 5eme feuille qui suit un fruit. Les
différentes especes de courges (butternut, citrouille,
longue de Nice, melon, potiron...) se développent
trés bien en tous sens grace aux conditions

climatiques.

Quelques conseils pour protéger cet espace !

- En période tres chaude, les feuilles des courges
sont sensibles au blanc (oidium). Prévenez ces
attaque en pulvérisant toutes les semaines et le soir

avec un mélange d'eau et de lait (ou petit- lait).

OiDIUM SUR COURGE - JARDINER MALIN.FR

Astuce du mois - La merveilleuse

décoction de préle !

Connaissez-vous la préle des champs ?

Certains diront "Oh quelle terrible mauvaise
herbe !"

D'autres, au contraire, vanteront ses mérites.
Outre ses vertus reminéralisantes pour lesquelles
ont l'utilise en phytothérapie, la préle présente

aussi de nombreux atouts pour le jardinier.

En effet, trés riche en minéraux et oligo-
éléments, notamment en silice, la préle est

excellente en prévention des maladies du potager.

Utilisée  essentiellement en décoction et
pulvérisée sur le feuillage, la silice qu'elle
contient va pénétrer via les stomates des feuilles
et renforcer l'épiderme de vos plantes. Celui-ci
sera donc plus résistant face aux attaques de

maladies, voire méme de ravageurs.

Arbres, arbustes, veégétaux d'ornement ou

potagers, tous peuvent en bénéficier.

PRELE DES




